
Lentemenu 2023 (vanaf 4 april) 

 

Voorgerechten: 

 

Zalm teriyaki 

Tartaar van gemarineerde zalm teriyaki met tempura gamba, avocado, Japanse 

gembermayonaise en wasabi kroepoek 

 

Paleta Iberico de Cebo 

Salade van Iberico ham en buffelmozzarella met gezouten amandelen, 

balsamicosiroop en rucoladresssing 

 

Vegan antipasti 

Gegrilde artisjok, gemarineerde champignons, gerookte cocktail tomaatjes, olijven, 

humus en bruschetta 

 

Hoofdgerechten: 

 

Zeebaars 

Gepocheerde zeebaars met groente lasagne en Hollandse garnalen beurre blanc 

*Deze optie is ook vegetarisch te bestellen 

 

Kip saltim bocca 

Biologische kip, Parmaham en salie met truffel risottini, tuinerwten en gerookte 

kruidenboter 

 

Kalfsukade bearnaise 

Zacht gegaarde kalfssukade met pommes duschesses, haricots verts en bearnaise 

saus 

 

Vegan Dal bhat 

Nepalese dal bhat met rode linzen, spinazie, basmati rijst en knoflook naan 

 

Nagerechten 

Pastel de nata en chocolade tartelette met witte chocolademousse en frambozen 

 

Selectie van rijpe kazen met kletzenbrood, walnoten, druiven en appelstroop 

 

 

 



Spring menu 2023 

 

Starter: 

 

Salmon teriyaki 

Tartare of marinated salmon teriyaki with tempura prawn, avocado, Japanese ginger 

mayonnaise and Wasabi crackers 

 

Paleta Iberico de cebo 

Salad of Iberico ham and buffalo mozzarella with salted almonds, balsamico syrup 

and argula dressing 

 

Vegan Antipasti 

Grilled artichoke, marinated mushrooms, smoked cocktail tomatoes, humus and 

bruschetta 

 

Main courses: 

 

Sea bass 

Poached sea bass with vegetable lasagna and Dutch shrimp beurre blanc 

*This option can also be ordered vegetarian 

 

Chicken saltim bocca 

Organic chicken, Parma ham and sage with truffle risottini, garden peas and smoked 

herb butter 

 

Veal brisket bearnaise 

Slow cooked veal brisket with pommes duchesses, small croquette of veal and 

bearnaise sauce 

 

Vegan dal bhat 

Nepalese dal bhat with red lentils, spinache, basmati rice and garlic naan 

 

Desserts 

Pastel de nata & chocolate tartelette with white chocolate mousse and raspberries 

 

Selection of ripened cheeses with “kletzen”bread, walnuts, grapes and apple syrup 


